
Authentieke Indische familierecepten van oma Yvonne

Stel je eigen rijsttafel samen

Zin in een authentieke rijsttafel ?

 Bestellen is simpel:

 Scan de QR-code of appnaar +31643792985

Geef je keuze en gewenste tijdstip door
Geniet van de smaken van Vonnies kitchen!

openingstijden voor bezorging di t/m zo
vanaf 16:00

Betalen kan makkelijk via een tikkie



Schotels Gerechten

 

Rames schotel
keuze uit: witte rijst met twee soorten vlees,
drie soorten groenten en een ei

Rames goreng schotel
keuze uit: nasi, nasi kuning of bami, met
twee soorten vlees, drie soorten groenten
en een ei

Rames jawa schotel
bami jawa of nasi jawa met twee soorten vlees,
drie soorten groenten en een ei

Rames goreng vegetarisch
keuze uit: witte rijst, nasi kuning of bami
met vijf soorten groenten en een ei

€14,50

€13,75

€15,25

€16,00

Vleesgerechten
Ayam cashew | Malsekip metcashewnoten in een milde saus
Ayam opor | Zacht gegaarde kip in een romige, kokossaus
Daging semoor | Gesmoord rundvlees in een milde zoete ketjapssaus
Daging rendang | Pittig, langzaam gegaard rundvlees in kokosmelk en
kruiden
Babi ketjap | Gestoofd varkensvlees in een rijke, zoete sojasaus
Groentegerechten
Sajour lodeh | Verschillende groenten in een zachte, milde
kokosbouillon
Sambal goreng boontjes | Pittig gewokte sperzieboontjes
Tahoe bali | Gebakken tofublokjes in een milde, lichtzoete saus
Tempé blado | Krokant gebakken tempé in een pittige rode chilisaus
Oerap-oerap | Gestoomde groenten gemeng met kruidige, geraspte
kokos
Tempé kering | Zoet-Pittige, knapperig gebakken reepjes tempé
Orak arek | Een roerbakgerecht van kool,wortel en ei


